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Wiener im Laugenteig IArtikeInummer 7016
Brennwert 962 KJ bzw. 230 kCal
Kohlenhydrate 18,4 g davon Zucker 1,09
Fett 129 ¢ davon ges. Fettsauren 52g¢g
EiweiB 9,7 g Ballaststoffe 3569
Salz 0,7 g
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Wiener (Schwenefleisch 71 %, Trinkwasser, Schweinespeck,
Speisesalz, Konservierungsstoff: Natriumnitrit E250, Gewlrzextrakte,
gekoérnte Brihe (Wirze, Salz, Sonnenblumendl), Gewilrze, Zucker,
Stabilisator: NatriumcitratE331, Dextrose, S&ueregulator:
Natriumcetat E262, Antioxidationsmittel: Ascorbinsdure E300,
Natriumascobat E301, Schafsaitlling, Rauch), Laugengrundteig
(Weizenmehl, Wasser, Butter, Backmalz (Zucker, Traubenzucker,
Weizenmalzmehl), Hefe, Steinsalz)

Alle Nahrwerte und Brennwertangaben sind rechnerisch ermittelt und unterliegen den
bei natlrlichen Rohstoffen Ublichen Schwankungen von +/- 10 %. Spuren von Gluten
sind bei alles handwerklich hergestellten Backwaren nicht aus zu schlieBen.
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